KULINARISCHE WELTREISE

VITELLO TONNATO VOM KALBSRtCKEN
MIT TUNFISCHSAUCE UND KAPERNEPFEL
CARPACCIO VOM BUTTERFISCH
GLESCHENVARIATION
TATAR UND CARPACCIO VOM LACHS
HAUSGEBEITZTER CRAVED -LACHS
SPANISCHE TAPAS
ASIATISCHE SPEZIALITETEN IN GLESCHEN
| TALIENISCHE ANTIPASTI
ROSA GEBRATENES ROASTBEEF MIT
SALSA VERDE
POTTPOURI VON FEINKOSTSALATEN

*k%k

VARIATIONEN VON DIVERSEN StPPCHEN
*k*%

VON UNSERER L IVESTATION TANCHIERT
ROSA GEBRATENE N EUSEELENDISCHE
LAMMKRONEN MIT KENIABOHNEN
UND ROSMARINKARTOFFELN
M EDITERRANE EDELFISCHE
AUF RucoLA OLIVEN UND PINIENKERNEN
KALBSFILET MIT EINER STEINPILZSAUCE
ERLESENE SAISONGEMtSE
ANNAKARTOFFELN
FETTUCCINE DUE COLORE

*kk

SCHOKOLADENFONDUE
PANNA COTTA, M ...WENPICKEIS
BUNTE AUSWAHL VON GLESCHENDESSERT
KESEAUSWAHL VOM BRETT
55,00!
WEITERE VORSCHLEGE AUF ANFRAGE

D OLCHE VITA

| TALIENISCHER L ANDSCHINKEN
MIT RUCOLA UND PECORINO
COPPA UND SALAMI
SONNENGEREIFTE M ELONENSPALTEN
VITELLO TONNATO MIT THUNFISCHSAUCE
M OZZARELLA UND TOMATEN
ARTISCHOCKEN MIT ZWIEBELN UND
TOMATEN
M ELANGE VON AUBERGINEN
ZUCCHINIUND CHAMPIGNONS
MARINIERTE OLIVEN UND PEPERONI
BUNTE BLATTSALATE MIT
BALSAMICODRESSING
OFENFRISCHES CHIABATTA
**k%
GESCHMORTE LAMMEKEULE ATOSCANAO
FEINES GEMtSE UND KLEINEN KARTOFFELN
P1cCcATA MILANESE VON DER PUTENBRUST
AUF TOMATENSPAGHETTI
PASTAVARIATION MIT VERSCHIEDENEN
SAUCEN

BUNTE SAISONGEMtSE
*%k%

D ESSERTAUSWAHL
34,80 €
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FESTBUFFET

D ELIKATE VORSPEISENAUSWAHL
MIT LAUWARMEN SALM AUS DEM

KRAUTERDAMPF, GEBEIZTER LACHS UND
RAUCHERFORELLEN , ZWEIERLEI BRATEN

MIT SALSA VERDE | TALIENISCHER
LANDSCHINKEN MIT PECORINO

M ARINIERTE M OZZARELLAKUGELN MIT

TOMATENCARPACCIO
DIVERSE ROHKOSTSALATE UND BUNTE

BLATTSALATE
**k*%k

ROSA GEBRATENES SCHWEINEFILET
MIT PIKANTER PFEFFERSAUCE

SANFT GEGARTE HEHNCHENBRUST MIT

RAHMCHAMPIGNONS
GEBACKENE KARTOFFELAUSWAHL

BUTTERSPATZLE

BUNTE JAHRESZEITENGEMUSE

**k*

D ESSERTBUFFET

MIT VERSCHIEDENEN M OUSSE
CREME BRULEE

PANNA COoTTA
| TALIENISCHES TIRAMISU
VERSCHIEDENE EISSORTEN
34,80!

H OCHZEITSBUFFET

D ELIKATE VORSPEISENAUSWAHL
MIT LAUWARMEN SALM AUS DEM
KRAUTERDAMPF, ZWEIERLEI
GEBEIZTER LACHS UND
RAUCHERFORELLEN, TATAR VOM
IRISCHEN LACHS MIT KAPERN UND
ZWIEBELN, ZWEIERLEI BRATEN MIT
SALSA VERDE, | TALIENISCHER
L ANDSCHINKEN MIT PECORINO
M ARINIERTE M OZZARELLAKUGELN
MIT TOMATENCARPACCIO
DIVERSE ROHKOSTSALATE UND BUNTE
BLATTSALATE
**k%

D UO VON ZWEIERLEI EDELFISCHE MIT
BUNTEM REIS

ROSA GEBRATENES SCHWEINEFILET
MIT PIKANTER PFEFFERSAUCE
SANFT GEGARTE HEHNCHENBRUST MIT
RAHMCHAMPIGNONS
GEBACKENE KARTOFFELAUSWAHL
BUTTERSPATZLE
VIERERLEI JAHRESZEITENGEMUSE
**k%

D ESSERTBUFFET
MIT VERSCHIEDENEN M OUSSE IN
KLEINEN GLASCHEN
CREME BRULEE
PANNA COTTA, ROTE GRUTZE
TIRAMISU, VERSCHIEDENE EISSORTEN
37,80!

GOURMETBUFFET

EXQUISITE VORSPEISENAUSWAHL
GEGRILLTER LACHS VON DER HOLZPLANKE
MIT EINER KRAUTERKRUSTE UND
CREME FRAICHE
VARIATIONEN VOM L ACHS, MARINIERTE
GAMBAS AUF WAKAMEESALAT
L ACHSTATAR AUF SCHIEFER
Z WEIERLEI BRATEN MIT SALSA VERDE
| TALIENISCHER L ANDSCHINKEN MIT
PECORINO, M ARINIERTE
M OZZARELLAKUGELN MIT
TOMATENCARPACCIO
D IVERSE ROHKOSTSALATE UND BUNTE
BLATTSALATE
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TRIO VON EDELFISCHEN
BUNTE FETTUCCINE

ROSA GEBRATENES ROASTBEEF AUS DEM
NIEDERTEMPERATUROFEN
MIT EINER PFEFFERSAUCE
ROSA GEBRATENES SCHWEINEFILET
MIT EINER RUCOLAKRUSTE
GEBACKENE KARTOFFELAUSWAHL
GRATIN D AUPHINOISE
ERLESENE SAISONGEMUSE
**k*%
D ESSERTBUFFET
MIT VERSCHIEDENEN M OUSSE IN
KLEINEN GLASCHEN, CREME BRULEE
PANNA COTTA MIT BEERENSAUCE
TIRAMISU, VERSCHIEDENE EISSORTEN
42,80!




